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Administrator
笔记
看到信息后【我们】会第一时间回复。
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Administrator
笔记
couss自创立以来（或者：创立至今）

Administrator
笔记
方便用户使用时对内腔【食材】的观察

Administrator
笔记
温度、湿度、时间参数一目了然，操控便捷

Administrator
笔记
“全面满足多种家庭发酵需求”改为“满足家庭多种发酵需求”

Administrator
笔记
去掉“亦可轻松观察发酵情况”
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Administrator
笔记
去掉“再次”

Administrator
笔记
设定完时间和温度后5秒无操作，发酵箱自动启动工作
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Administrator
笔记
割伤【，改成、】损坏

Administrator
笔记
方式下运行（“下”与“运”之间多了空格

Administrator
笔记
必须由制造商及其维修部或相关专业人员更换。

Administrator
笔记
不要使用粗糙擦洗【工具】或锋利的金属刮刀清洁发酵箱玻璃门，避免玻璃门表面擦伤导致玻璃碎裂。

Administrator
笔记
使用期间注意避免接触发酵箱内的发热元件，以免烫伤。

Administrator
笔记
严禁将易燃易爆物放置箱体内，避免造成火灾。

Administrator
笔记
本发酵箱专为成人设计，切勿让儿童接近玩耍。

Administrator
笔记
本机拥有UV紫外线保洁功能，功能开启时，请勿直视内腔以免对眼睛造成伤害。

Administrator
笔记
在使用过程中，内胆底部受热会有轻微凸起状况。

Administrator
笔记
“向”改为“往”
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Administrator
笔记
发酵、保洁功能不能同时进行。

Administrator
笔记
为避免箱内产生异味甚至滋生细菌，请对发酵箱及时清洁与保养。
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